
Il tuo evento, il tuo menù:
crea la tua combinazione

Ap eri t ivo 4€
Benvenuto con prosecco o spritz

17€
Pizza classica
bibita
coperto

25€
Mix di fritti
pizza tradizionale
bibita media
sorbetto
caffè

35€
Bis di antipasti
primo
dolce
acqua a piacere
1/4 vino
caffè

40€
1 antipasto
secondo
contorno
dolce
acqua a piacere
1/4 vino
caffè

45€
1 antipasto
primo
secondo
contorno
dolce
acqua a piacere
1/4 vino
caffè

Menù

 >> di terra <<
• Affettati misti con selezione di formaggi
• Tortino alle erbette su formaggio Castelmagno
• Crudo di Parma burrata e confettura di fichi
• Bresaola con vinagrette al melograno,

insalata belga e finocchio
• Uova al tegamino con spuma di patate

e tartufo nero

 >> di mare <<
• Antipasto di pesce bollito
• Crostini con acciughe del Cantabrico, 

carciofo
• Cicchetto fritto di pesce
• Tentacoli di piovra arrostita, cremoso di patate

olive taggiasche
• Baccalà mantecato con croccante e morbido 

di polenta taragna
• Giardino di mare

(cozze, vongole, seppia, piovra, gambero) 
• Soté di cozze in guazzetto con crostini caldi

Antipa s to

info e prenotazioni: +39 393 797 8770



• Il nostro tiramisù
• Panna cotta con caramello salato

• Macedonia di frutta fresca
• Panettone con crema mascarpone

• Millefoglie con crema di mascarpone,
cioccolato bianco e lamponi

• Zuppa inglese

info e prenotazioni: +39 393 797 8770

Des s ert

 >> di terra <<
• Tagliata di manzo con patate al 

forno o verdure di stagione
• Guancetta di manzo brasata
      con purè e cicoria
• Filetto di manzo con chiodini
      e cipollotti

 >> di mare <<
• Fritto misto di pesce con polenta 

taragna
• Filetto di branzino o di ricciola
      con verdure
• Salmone in crosta di sesamo su 

misticanza di verdure di stagione

Secon di

 >> di terra <<
• Paccheri cacio e pepe
• Bigoli al ragù di anitra
• Tortelloni ai porcini su vellutata di zucca
• Fusilloni alla Carbonara
• Risotto di funghi su spuma di zucca

e fondo bruno

 >> di mare <<
• Risotto ai frutti di mare
• Paccheri allo scoglio
• Gnocchetti di patate con crema

di scampi e datterini

Primi


